
Menu
12:30 | 22:00

Entradas

Starters

Peixes & Carnes

Fish & Meat

Massa & Risotto

Pasta & Risotto

Sobremesas & Harmonias

Desserts & Pairings



Entradas

Starters

3,00€

O nosso couvert e Amuse-Bouche

Seleção de padaria, manteiga de leite de cabra com flor de sal 

dos Himalaias, pasta de azeitona verde, Bolinha de alheira frita 

Our couvert with our best-selling starter

Bakery selection, goat's milk butter with Himalaya salt flower                                               

green olive paste, fried meat roll

5,00€

Creme de Ervilhas

   natas e hortelã

Peas cream soup

Sour cream and mint

12,00€

atum braseado 

com molho de ostras e pimenta 

Braised tuna fish 

with oyster sauce and Pepper

8,00€

Os nossos Peixinhos 

da horta e do mar

green beans, carrot and shrimp 

in tempura

12,00€

A nossa versão do camarão al ajillo 

alho, gengibre e limão

Sautéed prawns

with garlic, ginger and lemon

10,00€

Pica-pau do lombo dos Açores

salteado com alho, louro e vinho branco

Small pieces of veal from azores

Sautéed with garlic, laurel and white wine

8,00€

Trilogia de Cogumelos 

salteados à bulhão pato

Mushrooms trilogy

with garlic, lemon and coriander

7,00€

Queijo Nisa 

Gratinado, fio de Mel, crocante de presunto

IVA Incluído à Taxa em vigor

VAT included

@palacio do visconde – the coffee experience

Opção Vegana¨| Vegan Option

                                     Com versão Vegana | With Vegan Option

Nisa cheese au gratin

Honey drizzle, crispy smoked ham



IVA Incluído à Taxa em vigor

VAT included

@palacio do visconde – the coffee experience

Pratos de pEIXE

fISH Dishes

15,00€

O fiel amigo  com crosta de broa 

cama de puré de grão de bico e grelos 

Portuguese codfish with a crust of corn bread

Set on chickpea purée and sprouts 

16,00€

Robalo corado 

Sobre puré de batata doce roxa

Sautéed sea bass

On mashed sweet potatoes

21,00€

Camarão grelhado 

Sobre Risotto com tinta de choco e emulsão de coentros

Grilled prawns

Black risotto and coriander emulsion

Mil folhas de Porco Preto

Com carpaccio de ananás assado e migas

Roasted Iberian Black Pork 

With pineapple and Portuguese specialty cabbage and bread 

18,00€

estufado de vitela do Governador Francês 

Em baixa temperatura, cogumelos e pérolas

The French Governor's stew  

At Low temperature, mushrooms and pearls

15,00€

Pratos de Carne

Meat dishes

O clássico Bife do visconde 

Com molho de café Lote Marfim, Batata fonte Nova  

Our classic Viscount´s steak

With coffee sauce, fonte nova potato

15,00€

Massa & Risotto

pasta and risotto

Risotto de beterraba e ricota 

Beetroot and ricotta cheese risotto

13,00€

Beringela grelhada

Penne com  espinafres, tomate seco e nozes   

Grilled Eggplant  

Penne with spinach, dried tomatoes and walnuts

Opção Vegana | Vegan Option

                                     Com versão Vegana | With Vegan option

12,00€

14,00€

Peito de Frango recheado

Com Requeijão e espinafres, puré de cenoura

Chicken Breast stuffed

With cream cheese and spinach, carrot purée



Tiramisù

com café de especialidade do brasil

Harmonia | Kahlua 

tiramisù

With specialty Coffee from brazil

Pairing | Kahlua

Grand Gateau 

de chocolate e gelado magnum

Harmonia | Porto Noval 10 Anos 

Chocolate Grand Gateau

Chocolate and magnum ice cream

Pairing | Port Wine 10 years

5,00€ | 8,50€

4,00€ | 7,50€

Pera rocha 

Cozida em vinho branco com especiarias

Harmonia | Amarguinha 

Portuguese Rocha pear 

Cooked in white wine and spices

Pairing | Portuguese Almond Liqueur

5,00€ | 8,50€

Mousse de chocolate 

Harmonia | Porto Noval tawny

Chocolate Mousse 

Pairing | Noval Tawny Port Wine

Cheesecake de frutos vermelhos

Harmonia | Ginjinha

Red fruits Cheesecake

Pairing | Portuguese Sour Cherry Liqueur

Sobremesas

Desserts

5,00€ | 9,50€

Seleção de queijos portugueses

Harmonia | vinho tinto - Passadouro

Selection of portugueses cheese

pAIRING |  Red wine - Passadouro 

12,00€ | 16,50€

Gelado Artesanal Nannarella 

by Palácio do Visconde

Harmonia | Licor Baileys - Edição de chocolate

Lisbon famous  Nannarella ice cream 

by Palácio do Visconde

Pairing | Baileys liqueur chocolate edition

IVA Incluído à Taxa em vigor

VAT included

@palacio do visconde – the coffee experience

Opção Vegana | Vegan Option

                                     Com versão Vegana | With Option Vegan

7,00€ | 14,50€

7,00€ | 11,50€

6,00€ | 10,50€

Tarte cremosa de lima 

Com caviar de manjericão

harmonia | colheita tardia 

Creamy Lime Tart 

with basil caviar

Pairing | late harvest



Rua Maria da Fonte, nº 55 | 1170-220 Lisboa

Telefone | 939 273 595

fbmanager@palaciodovisconde.com

www.palaciodovisconde.com

@palaciodovisconde

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o 

couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou

por este inutilizado

Artigo 135.º nº3 do DL 10/2015 de 16 de Janeiro

No dish, food product or drink, including the couvert, may be charged if 

it has not been requested by the customer or if it has not been used by 

the customer.

Article 135 no. 3 of Decree-Law 10/2015 of 16 January

mailto:fbmanager@palaciodovisconde.com
http://www.palaciodovisconde.com/

	Diapositivo 1
	Diapositivo 2
	Diapositivo 3
	Diapositivo 4
	Diapositivo 5

