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WELCOME DRINK I

Agua, sumo de laranja natural do Algarve, vinho branco e tinto

WELCOME DRINK II

Agua, sumo de laranja natural do Algarve, cerveja artesanal Dois Corvos,

Porto Noval branco seco, vinho branco e tinto, espumante brut

SERVICO DE BAR PERSONALIZADO
SOB CONSULTA

A
CANAPES 1T

Creme de Crécy | Camarao em tempura | Bolinha de alheira

CANAPESII

Aumoniére estaladica de legumes

Salada de bacalhau sobre tosta de pao | Espetada de pica-pau

DURACAO -1 HORA
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COCKTAIL DINATOIRE

PRIMEIRO MOMENTO

Creme Crécy | Trouxa estaladica de legumes | Espetada de mozzarella com tomate

SEGUNDO MOMENTO

Pastéis de bacalhau | Camarao em tempura | Salada de bacalhau sobre tosta artesanal

TERCEIRO MOMENTO

Bolinha de alheira frita | Espetada de pica-pau
Mini prego do lombo dos Acores — Show Cooking

QUARTO MOMENTO

Mousse de chocolate | Cremoso de lima | Bolo Red Velvet

tiodes

MENU BEBIDASI

Agua com e sem gas, sumo de laranja natural, limonada e soft drinks

Vinho branco ou tinto Encosta do Guadiana

MENU BEBIDAS 11

Agua com e sem gas , sumo de laranja natural, limonada, soft drinks
Vinho branco - Passa Quinta do Noval
Vinho rosé — 3000 Rosas

Vinho tinto — Passa Quinta do Noval

DURACAO - 2 HORAS



Conmidts

MENU COMIDAS1I

COUVERT

Selecao de padaria do Visconde com dueto de manteigas e pasta de azeitona verde

ENTRADA

Bolinhas de alheira fritas com mostarda Dijon

PRATO PRINCIPAL
Robalo com manto de escabeche, puré de batata e feijao verde
ou

Bochechas de porco em lume branco, puré de batata doce e couve roxa agridoce

SOBREMESA

Cremoso de lima sobre crumble de bolacha

MENU COMIDAS II

COUVERT

Selecao de padaria do Visconde com dueto de manteigas e pasta de azeitona verde

ENTRADA

Atum braseado com molho de ostras e pimenta sobre Juliana de legumes

PRATO PRINCIPAL
Camarao Tigre sobre risotto com tinta de choco
ou

O classico Bife do Visconde, molho de café lote Marfim, batata Ponte Nova

SOBREMESA

Tiramisu com café de especialidade

DURACAO - 2 HORAS



MENU DE DEGUSTACAO1

COUVERT
Selecao de padaria do Visconde com dueto de manteigas e pasta de azeitona verde

AMUSE-BOUCHE DA TERRA

Medalhao de novilho em abracos
com pancetta batata primavera e
legumes

Bolinha de alheira sobre pasta de
manjericao e molho aioli

ENTRADA

Gambas salteadas com azeite,
alho e gengibre

PRE-SOBREMESA
Lima em sorbet

DO MAR SOBREMESA

Lombo de bacalhau corado Pavlova de frutos vermelhos
sobre puré de grao de bico e grelos

JANTAR DE GALA

COUVERT
Selecao de padaria do Visconde com dueto de manteigas e pasta de azeitona verde

AMUSE-BOUCHE DA TERRA

Crocante de alfarroba, mousse de Cabrito sous-vide com pure de

azeite virgem e flor de sal castanhas e redugao de Vinho do
Porto
ENTRADA PRE-SOBREMESA
Croquete de sapateira Sorbet de camomila e mel com
folha cristalizada de hortela
DO MAR
Lombo de bacalhau confitado SOBREMESA

sobre puré de grao de bico, p6 de Texturas de chocolate e café com

azeitona preta e azeite verde perfume de flor de sal e azeite

DURACAO: 3 HORAS
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COFFEE BREAK 1

Café de filtro de especialidade
Cha Preto e Verde Gorreana
Leite
Sumo de laranja natural

Selecao de pastelaria variada

COFFEE BREAK 11

Café de filtro de especialidade
Cha Preto e Verde Gorreana
Leite
Sumo de laranja natural
Taca de fruta da época
Croissants com fiambre ou queijo

Selecao de pastelaria variada
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SERVICOS DE PASTEILLARIA*
SOB ORCAMENTO E DISPONIBILIDADE

Bolos para casamentos, aniversarios, batizados e outros
Massa: Améndoa, chocolate, pao de 16, brigadeiro e red velvet
Recheio: Chantilly, chocolate, doce de leite, creme brigadeiro e mascarpone

Cobertura: Chantilly, chocolate, doce de ovos, brigadeiro e chocopan (tipo pasta americana)

Notas*
*Decoragoes nao incluidas (flores, velas, ...
*Encomendas com cinco dias uteis de antecedéncia
*O Palacio do Visconde — The Coffee Experience nao se responsabiliza
por qualquer falha imputada diretamente ao parceiro

*Enviar fotografia para referéncia

SERVICOS DE ANIMACAO*
SOB ORCAMENTO E DISPONIBILIDADE

Par de bailarinos de Tango Argentino
Saxofone
Trio de musicos Jazz

*Enviar dia e horario para um or¢camento personalizado

SERVICOS DE AUDIOVISUAIS*
SOB ORCAMENTO E DISPONIBILIDADE

Aluguer de todo o tipo de audiovisuais

*Enviar as necessidades com maior detalhe possivel



Com um ambiente sofisticado que a torna
ideal para cerimonias de casamento ou
refeicOes privadas, esta sala dispoe ainda
de um ecra para reunioes.

Capacidade para:
« Plateia (24 pessoas)
« Mesa Imperial (24 pessoas)

s !

A Sala Azul tem o ambiente mais
acolhedor e intimista, sendo perfeita para
refeicoes ou reunides até 12 pessoas.

Capacidade para:
+ Mesa em U (12 pessoas)
« Mesa Unica (12 pessoas)
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O Salao Nobre presenteia-mos com o teto,
o chao e o piano originais do séc. XIX num
ambiente Gnico e romantico.

Capacidade para:
« Duas mesas Imperiais (28 pessoas)
+ Mesa em U (22 pessoas)
« Mesa Imperial Unica (16 pessoas)

O jardim do Palacio é um oasis na cidade,
perfeito para uma cerimoénia ao ar livre,
um Welcome Drink ou um Cocktail
Dinatoire até 120 pessoas.

Capacidade para:
+ Mesas de 8 pessoas (56 pessoas)
+ Mesa Imperial Unica (26 pessoas)






